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Ta premiere visite chez Papilou et Mamilou










Les cookies de Mamie

- Préchauffer le four a 180°C

- Faire fondre 90g de beurre

- Dans un saladier, mettre 90g de sucre roux, le beurre fondu, 1
oeuf, 1 sachet de sucre vanillé et mélanger avec une fourcette

- Incorporer 150g de farine et 1 sachet de levure chimique petit a
petit, ajouter % cuillere a café de sel et battre la préparation.

- Ajouter des pépites de chocolat et mélanger.

- Avec deux cuilleres, créer des boulettes de pates et les placer sur
du papier cuisson.

- Enfourner 8 a 10 minutes puis sortir les cookies du four... méme
s'ils n'ont pas l'air cuit !

C'est le secret de Mamie pour qu'ils restent moelleux a l'intérieur !




On féte l'anniversaire de notre princesse !




Coucou Mamie ! Quelques nouvelles de nos vacances en
Bretagne. Oriane marche de mieux en mieux et Alix prend son role
de grande soeur trés a coeur. Balades sur la plage, chateaux de
sable et apéros avec nos amis de Brest : un vrai paradis ! On te
montrera d'autres photos a notre retour !

A trés vite, Arnaud et Steph









Je eerste bezoek aan Oma en Opa
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Mamie's koekjes

- Verwarm de oven voor op 180°C

- Smelt 90 g boter

- Doe 90g bruine suiker, gesmolten boter, 1 ei, 1 zakje vanillesuiker
in een kom en meng met een vork.

- Voeg geleidelijk 150 g bloem en 1 zakje bakpoeder toe, voeg %
theelepel zout toe en klop het mengsel.

- Voeg chocoladestukjes toe en meng.

- Maak met twee lepels balletjes van de pasta en leg deze op
bakpapier.

- Zet 8 tot 10 minuten in de oven en haal de koekjes dan uit de
oven... zelfs als ze er niet gaar uitzien!

Dat is oma's geheim om ze zacht te houden van binnen!
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Hoi oma! Wat nieuws van onze vakantie in Bretagne. India gaat
steeds beter lopen en Ella neemt haar rol als grote zus ter harte.
Strandwandelingen, zandkastelen en aperitieven met onze
vrienden uit Brest: een waar paradijs! We laten je meer foto's zien

als we terug zijn!

Groetjes ! Sophie en Bram
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We vieren de verjaardag van onze prinses!
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